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TINDAKAN KESELAMATAN PENTING

Ketika menggunakan produk ini, langkah-langkah keselamatan yang harus dipatuhi adalah seperti
berikut:

1. Sila baca SELURUH BUKU PANDUAN sebelum menggunakan produk ini.

2. Pastikan kord kuasa dipasang dengan betul pada unit.

3. Pastikan plag dimasukkan dengan betul pada socket dinding. Jangan berkongsi soket yang
sama dengan peralatan elektrik lain.

4. Sambungan yang longgar antara soket dan kord kuasa akan mengakibatkan kebakaran.

5. Jauhi periuk daripada kanak-kanak dan bayi, dan arahkan kanak-kanak supaya tidak bermain
dengan produk ini.

6. Jangan gunakan periuk di atas meja atau meja yang tidak stabil atau tidak tahan panas.

7. Jangan gunakan periuk berhampiran dinding atau perabot. Wap panas dan haba dari
saluran keluar wap mungkin akan merosakkannya. Jauhikannya dari sebarang dinding atau
perabot pada jarak sekurang-kurangnya 30cm. Sentiasa simpan di tempat yang kering
dengan pengudaraan yang baik.

8.  Jangan masukkan sebarang jarum atau benda tajam ke dalam saluran keluar wap atau celah
unit. Ini mungkin akan menyebabkan kejutan elektrik. Bersihkan penutup dengan kerap.
Pastikan bunyi klik yang jelas kedengaran setiap kali anda menutup penutup.

9. Jangan letakkan sebarang benda ke dalam periuk selain daripada periuk dalaman.

10. Hanya penapis seramik dan periuk dalaman keluli tahan karat yang disertakan dengan
produk ini boleh digunakan. Jangan gunakan sebarang periuk atau bekas memasak selain
daripada yang disediakan bersama unit.

11. Sentiasa gunakan periuk dalaman yang disediakan untuk memasak dan jangan beroperasi
sehingga periuk dalaman berada di dalam unit.

12. Jangan letakkan periuk dalaman di atas dapur gas atau di atas alat memasak lain untuk
dipanaskan. la boleh menyebabkan kerosakan.

13. Semasa beroperasi, jangan alihkan produk atau keluarkan periuk dalaman. Jangan buka
penutup semasa memasak. Ini mungkin akan mengakibatkan tumpahan dan melecur.

14. Apabila menggunakan produk ini, wap panas akan keluar dari saluran keluar wap. Jauhi
saluran keluar wap untuk mengelakkan daripada melecur.

15. Jangan tutup saluran keluar wap yang panas semasa mengendalikan produk. Jika tidak, ia
akan merosakkan unit.

16. Jangan gunakan unit di tempat yang bersuhu tinggi, kelembapan tinggi atau kawasan
beraltitud tinggi.

17. Jangan basuh beras di dalam periuk dalaman. Cadangkan supaya basuh beras di dalam
bekas lain dan kemudian masukkannya ke dalam periuk dalaman.

18. Kendalikan penapis seramik dengan berhati-hati pada setiap masa.

19. Jika terdapat sebarang kerosakan pada periuk dalaman atau penapis seramik, jangan
gunakannya lagi. Sila hubungi bahagian perkhidmatan selepas jualan untuk membeli periuk
dalaman yang baharu.



20. Sentiasa perhatikan dan periksa permukaan plat pemanas dan dasar periuk dalaman,
pastikan tiada sisa makanan. Pastikan kedua-dua permukaan adalah bersih dan rata.

21. Jangan melebihi kapasiti memasak maksimum ketika memasak. la boleh menjejaskan
prestasi memasak, nasi melimpah atau unit tidak berfungsi.

22. Pastikan anda mencabut plag sebelum membersihkan unit.
23. Biarkan unit sejuk sebelum dibersihkan.

24. Gunakan kain lembap untuk membersihkan bahagian luar periuk. Jangan sekali-kali letakkan
unit di bawah air paip yang mengalir atau rendam unit di dalam air.

25. Tudung dalaman keluli tahan karat boleh ditanggalkan untuk dibersihkan setiap kali selepas
digunakan.

26. Cabut plag unit jika tidak digunakan. Simpan di tempat yang bersih dan kering sahaja.

27. Hentikan penggunaan jika kord kuasa rosak atau haus. Sila hubungi bahagian perkhidmatan
selepas jualan untuk penggantian.

28. Jika periuk tidak berfungsi seperti yang sepatutnya, telah terjatuh atau rosak, ditinggalkan
di luar rumah di bawah keadaan cuaca yang melampau atau terjatuh ke dalam air, jangan
gunakannya dan hantar ke bahagian perkhidmatan selepas jualan untuk servis atau
pembaikan.

29. Jika terdapat sebarang kod ralat pada skrin, matikan suis dan cabut plag terlebih dahulu.
Sila rujuk kepada jadual penyelesaian masalah pada muka surat 18 sebelum menghubungi
bahagian perkhidmatan selepas jualan untuk servis dan pembaikan. Jangan cuba melakukan
sebarang penyelenggaraan sendiri.

30. Periuk ini bukan bertujuan untuk digunakan oleh sesiapa (termasuk kanak-kanak) yang
kurang keupayaan fizikal, deria, atau mental, atau kurang pengalaman dan pengetahuan,
kecuali mereka yang telah diberi pengawasan atau arahan mengenai penggunaan periuk ini
oleh pihak yang bertanggungjawab di atas keselamatan mereka.

31. Pengawasan rapi mesti disediakan apabila periuk ini digunakan oleh atau berhampiran
kanak-kanak.

SEBELUM PENGGUNAAN KALI PERTAMA

1. Pastikan voltan di rumah anda ialah 220v.

2. Untuk menggunakan produk, buka kotak terlebih dahulu dan keluarkan unit. Tanggalkan
semua komponen boleh tanggal seperti tudung dalaman, periuk dalaman dan penapis
seramik untuk dicuci. Lap bahagian luar unit dengan kain lembap.

3. Jangan gunakan pembersih yang kasar pada mana-mana bahagian mesin.

4. Letakkan dan gunakan unit di atas permukaan yang bersih dan rata, dan jangan letakkan
bahan mudah terbakar berdekatan dengannya.

PERALATAN INI ADALAH UNTUK KEGUNAAN ISI RUMAH SAHAJA

PENGILANG DAN NOXXA TIDAK AKAN MENERIMA APA-APA LIABILITI JIKA
PERALATAN INI DIGUNA UNTUK TUJUAN KOMERSIAL ATAU DALAM APA-APA
CARA YANG TIDAK MEMATUHI ARAHAN PANDUAN.




BAHAGIAN & AKSESORI

Saluran Keluar Wap

Skrin Paparan
Panel Kawalan

Penutup

Butang Penutup

Soket

Penapis Seramik

<
Periuk Dalaman Cawan
Keluli Tahan Karat
Tudung Dalaman
Dengan Gasket ) /

Spatula

Ruang Periuk

Plat Pemanas

Kord Kuasa




PANEL KAWALAN

Paparan LED
(operasi/paparan masa)

Lampu Menu

Kekal Hangat / Butang Butang Mula
Butang Batal Pelarasan Masa
(+/-)
Butang Butang

Penunda Waktu Menu



FUNGSI & PROGRAM

Kapasiti

Masa Asal Julat Masa Cecair Nisbah
Menu .. Memasak Suhu (°C) Beras : Air
(jj:mm) / Bahan .
(jj:mm) Maksimum | Y29 Disyorkan
Low Sugar 0:30 . suhu.na5| 3 cawan air 3-5mm di
o Tidak boleh laras sekitar atas permukaan
White Rice (masa count-down) o beras
140°C beras
s S 0:45 . suhu'na5| 3 cawan air 5-8mm di
e (ox Tidak boleh laras sekitar atas permukaan
Multigrain Rice | (masa count-down) beras
140°C beras
suhu nasi
Rice 0:15 Tidak boleh laras sekitar 10 cawan 1:1 atau 1:1.2
(masa count-down) beras
140°C
setakat
Soup 1:00 1:00 - 2:00 100°C tanda
10-cup
. . . . o 3 cawan air setakat
Porridge 1:00 0:40 - 1:30 100°C beras tanda 8-cup
oI . . . o setakat
Sterillize 0:20 0:20 - 0:30 100°C tanda 1/5
Stir Fry 0:10 0:01-0:30 150°C
setakat
Yogurt 8:00 6:00 - 12:00 42°C - 45°C tanda
10-cup
setakat
Slow Cook 2:00 0:30 - 12:00 89°C tanda
10-cup
. . . o setakat
Steam 0:15 0:15 - 1:00 100°C tanda 1/5
Keep Warm Masa terkumpul | 5.3 _54.00 | e0°C - 80°C
sehingga 24 jam
Preset 0:30 00:30 - 12:00




BAGAIMANA UNTUK BEROPERASI
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Winte Rics it 18 Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam

e (552 () S

B Nasi Putih Rendah Gula &
Nasi Multigrain Rendah Gula

(Gunakan periuk dalaman keluli tahan karat dan penapis seramik)

1. Untuk nasi rendah gula, kapasiti memasak maksimum ialah 3 cawan beras.
Dicadangkan supaya air ditambah sehingga menutupi beras pada ketinggian
3mm melebihi paras beras. (Anda boleh melaraskan jumlah air dan beras
mengikut kehendak anda).

[ 3mm lebih tinggi

2. Tekan butang EMENU untuk pilih LOW SUGAR WHITE RICE (Nasi Putih
Rendah Gula) atau LOW SUGAR MULTIGRAIN RICE (Nasi Multigrain
Rendah Gula), -- -- akan berkelip pada skrin. Tekan butang START (Mula)
untuk bermula.

3. Unit akan mula menjadi panas. Untuk Nasi Putih Rendah Gula, skrin akan
menunjukkan 00:30 dan mula count down apabila air mendidih. Untuk Nasi
Multigrain Rendah Gula, skrin akan menunjukkan 00:45 dan mula count
down apabila air mendidih.

4. Unit akan berbunyi bip apabila proses count down selesai. la akan bertukar
kepada KEEP WARM (Kekal Hangat) secara automatik. Masa terpanjang
untuk KEEP WARM ialah 24 jam.

5. Tekan butang CANCEL (Batal) untuk menghentikan unit dan kembali ke mod
siap sedia - --.

¢ Untuk nasi putih rendah gula, maksimum 3 cawan beras, tambahkan
kira-kira 10 cawan air ke garisan 5 cup pada periuk dalaman.

® Masa memasak: Kira-kira 45 hingga 50 minit untuk nasi putih. Kira-kira
60 hingga 65 minit untuk beras perang.

® Masa memasak mungkin berbeza mengikut jumlah beras dan air.



Teknologi Memasak Nasi Rendah Gula

PERINGKAT 1
MENDIDIH

Beras direndam di dalam air dan
kemudian dididih pada suhu tinggi.
Peredaran air melalui penapis seramik
membantu membuang kanji yang tidak
sihat daripada bijirin beras.

PERINGKAT 2
MELESAP

Kanji beras akan meresap ke dalam air
kemudian ke dalam periuk dalaman dan
diasingkan daripada beras.

PERINGKAT 3
MENGUKUS

Nasi dimasak dengan proses optimum
mereneh dan mengukus dengan
kawalan probe termo yang tepat.

e Mengurangkan sebanyak 41% kandungan kanji
daripada beras.

e Sesuai untuk mereka yang mementingkan kesihatan.

10
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o uger s, Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @6 + — @
Cancel Preset Start

Nasi

(Gunakan periuk dalaman keluli tahan karat sahaja)

10 cawan beras untuk kapasiti memasak yang maksimum. Nisbah yang
dicadangkan untuk beras dan air ialah 1:1 atau 1:1.2. (Anda boleh
melaraskan air dan nasi mengikut kehendak anda).

Tekan butang E MENU untuk pilih RICE (Nasi). -- -- akan berkelip pada
skrin. Kemudian tekan butang START (Mula).

Unit mula menjadi panas. Skrin akan menunjukkan 00:15 dan mula count
down apabila air mendidih.

Unit akan berbunyi bip apabila proses memasak selesai dan bertukar
kepada KEEP WARM (Kekal Hangat) secara automatik.

Tip:
® Rasa nasi adalah paling enak dalam masa 15 minit selepas unit bertukar
kepada KEEP WARM.

e Bergantung kepada jenis beras yang berlainan, nasi kadangkala
boleh melekat pada dasar periuk dalaman. Untuk memudahkan
pembersihan, rendam periuk dalaman di dalam air selama 15 minit
sebelum dibersihkan.

11
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Voo i Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam

SIF0IS

Sup
(Gunakan periuk dalaman keluli tahan karat sahaja)
Tekan butang EMENU untuk pilih fungsi SOUP (Sup). 01:00 akan berkelip

pada skrin. Set masa memasak yang dikehendaki dari 01:00 hingga 02:00
dengan menekan butang +/-. Kemudian tekan butang START (Mula).

Unit akan berbunyi bip apabila count down tamat dan bertukar kepada
KEEP WARM (Kekal Hangat) secara automatik.

e Jangan melebihi tanda 10 cup dalam periuk dalaman.

M
LALILLLL.

~o~
ke i 8 Rice Soup Pdrridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @0 + — @
Cancel Preset Start

Bubur

(Gunakan periuk dalaman keluli tahan karat sahaja)

Tekan butang EMENU untuk pilih fungsi PORRIDGE (Bubur). 01:00 akan
berkelip pada skrin. Set masa memasak yang dikehendaki dari 00:40 hingga
01:30. Kemudian tekan butang START (Mula).

Unit akan berbunyi bip apabila proses memasak selesai dan bertukar
kepada KEEP WARM (Kekal Hangat) secara automatik.

Tip:

e Kapasiti maksimum untuk bubur ialah 3 cawan beras. Nisbah untuk
air adalah kira-kira 8 cawan air untuk 1 cawan beras. Jangan melebihi
tanda 8 cup dalam periuk dalaman keluli tahan karat.
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Wit R it Rice Soup Porridge
o=
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam

B )+ ) §) A

(Gunakan periuk dalaman keluli tahan karat dan penapis seramik)

B Mensteril

Untuk mensterilkan produk bayi, pinggan mangkuk dan lain-lain. Isi periuk
dalaman keluli tahan karat dengan 2-5 cawan air dan letakkan barang
untuk disteril ke dalam penapis seramik.

Tekan butang EMENU untuk pilih STERILIZE. 00:20 akan berkelip pada
skrin. Set masa pensterilan dari 00:20 hingga 00:30, kemudian tekan
START (Mula).

* Hanya bahan tahan panas boleh digunakan.

* Fungsi ini boleh digunakan untuk mensterilkan periuk dalaman keluli
tahan karat sebelum digunakan untuk membuat yogurt.

nr-rnr

White s it Rice Soup Porridge
—0-—
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @5 + — @
Cancel Preset Start

Tumis
(Gunakan periuk dalaman keluli tahan karat sahaja)

Masukkan jumlah minyak yang sesuai ke dalam periuk dalaman seperti
yang diperlukan oleh resipi anda.

Tekan butang EMENU untuk pilih STIR FRY (Tumis). Masa 0:10 akan
ditunjukkan pada skrin. Tekan butang +/- untuk melaraskan masa
memasak dari 0:01 hingga 0:30. Kemudian tekan START (Mula).

Unit akan berbunyi bip apabila masa memasak tamat. Anda boleh
menekan butang CANCEL (Batal) pada bila-bila masa untuk menamatkan
proses memasak.

* Apabila menggunakan fungsi STIR FRY, jangan tutup penutup.

e JANGAN biarkan unit tanpa pengawasan apabila fungsi STIR FRY
sedang beroperasi.

13
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Low Sugar Low Sugar
White Rice Maltigrain Rice

Sterilize Stir Fry

rrnr
(IR
Rice Soup
~o-—
Yogurt Slow cook

Porridge

Steam

&) () (=)

B Yogurt
(Gunakan periuk dalaman keluli tahan karat)
Menu Masa Asal Suhu Pamasa
Yogurt 8 Jam 42 -45°C 6:00 - 12:00

Isi periuk dalaman dengan susu dan starter yogurt, gaul sebati.

Tekan Butang EIMENU untuk pilih YOGURT. Masa asal 08:00 akan
berkelip pada skrin. Set masa fermentasi yang dikehendaki dari 06:00
hingga 12:00. Kemudian, tekan START (Mula).

Low Sugar Low Sugar
White Rice Multigrain Rice

Sterilize Stir Fry

nr-rr

Rice

Yogurt

Soup
o
Slow,cook

Porridge

Steam

&) () (=)

B Slow cook

(Use stainless steel inner pot)

Takan Butang EMENU untuk pilih SLOW COOK. 02:00 akan berkelip
pada skrin. Set masa memasak yang dikehendaki dari 0:30 - 12:00.
Kemudian tekan START (Mula).

Unit akan berbunyi bip apabila proses memasak sudah selesai dan ia akan
bertukar kepada KEEP WARM (Kekal Hangat) secara automatik.
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Ve Riee Wi Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook S_‘tga;n
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B Kukus

(Gunakan periuk dalaman keluli tahan karat dan penapis seramik)

Masukkan 2-5 cawan air ke dalam periuk dalaman keluli tahan karat
dan masukkan penapis seramik ke dalam periuk dalaman. Letakkan
makanan di atas pinggan atau bekas makanan tahan panas dan
letakkan di atas penapis seramik. Tutup penutup.

Tekan butang EIMENU untuk pilih STEAM (Kukus). 00:15 akan
berkelip. Set masa mengukus yang dikehendaki dari 00:15 hingga
01:00. Kemudian tekan START (Mula).

Unit akan berbunyi bip apabila proses mengukus sudah selesai
dan unit akan bertukar kepada KEEP WARM (Kekal Hangat) secara
automatik.

* JANGAN melebihi tanda 1/5 dalam periuk dalaman apabila
mengisi air.

15
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Wte e Wi Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
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B Kekal Hangat|Batal

Semua fungsi akan bertukar kepada KEEP WARM (Kekal Hangat) secara
automatik selepas proses memasak selesai kecuali STERILIZE, STIR FRY, dan
YOGURT. Masa kekal hangat terpanjang ialah 24 jam.

Semasa unit beroperasi, tekan KEEP WARM|CANCEL, unit akan berhenti
beroperasi.

Dalam mod siap sedia -- --, tekan butang KEEP WARM|CANCEL selama 2 saat,
unit akan memulakan fungsi KEEP WARM.

Untuk memanaskan semula nasi
(Gunakan periuk dalaman keluli tahan karat)

Isi periuk dalaman dengan nasi dan masukkan sedikit air.

Dalam mod siap sedia, tekan butang KEEP WARM|CANCEL untuk pilih
KEEP WARM. 00:30 akan ditunjuk pada skrin. Set masa kekal hangat yang
dikehendaki dari 00:30 hingga 24:00. Kemudian tekan START.

nr-rnr
| L

ol
S s, Rice Soup Porridge

Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @
Cancel Start

Preset (Penunda Waktu)

la membolehkan proses memasak bermula beberapa jam kemudian mengikut
masa yang ditetapkan.

Masa tunda terpanjang ialah 12 jam.

Tetapkan fungsi memasak dahulu, kemudian tekan butang PRESET untuk
menetapkan masa tunda yang dikehendaki.

Tekan START untuk mula count down.

Unit akan menghabiskan masa tunda dahulu dan kemudian mula memasak.



PEMBERSIHAN DAN PENYELENGGARAAN

Tip:

e Pastikan unit dibersihkan selepas kord kuasa ditanggalkan.

* Untuk penggunaan yang selamat, jangan sembur air atau bersihkan produk dengan
benzena atau thinner.

e Jika tidak dibersihkan dengan betul, ia boleh menyebabkan bau atau pertumbuhan
bakteria.

e Bersihkan unit selepas ia sejuk.

1. Gunakan kain lembap yang lembut untuk membersihkan badan periuk nasi dan ruang dalam
periuk. Pastikan permukaan plat pemanas adalah bersih dan kering.

2. Jangan rendam badan periuk nasi di dalam air.

3. Selepas periuk dalaman keluli tahan karat dan penapis seramik direndam di dalam air, basuh
dengan kain lembut atau span.

4. Bersihkan penapis seramik dengan berhati-hati supaya tidak retak.

5. Adalah normal jika periuk dalaman keluli tahan karat bertukar warna. Lap kesan kotoran
pada periuk dalaman keluli tahan karat dengan cuka atau jus lemon.

6.  Tekan butang pelepas pada penutup untuk tanggalkan tudung dalaman.

17



PENYELESAIAN MASALAH

Kod
Senarai semak Tindakan
ralat
E1 Sensor suhu tidak normal di bahagian Sila hubungi bahagian perkhidmatan
bawah badan periuk selepas jualan
E2 i Sila hubungi bahagian perkhidmatan
Sensor suhu tidak normal pada penutup .
selepas jualan
ES Litar pintas pada sensor suhu untuk litar | Sila hubungi bahagian perkhidmatan
elektrik di bawah badan utama periuk selepas jualan
E4 Litar pintas pada sensor suhu di bahagian | Sila hubungi bahagian perkhidmatan
elemen pemanas pada penutup selepas jualan
1. Plat pemanas berubah bentuk Sila hubgngl bahagian perkhidmatan
selepas jualan
2. Periuk dalaman keluli tahan karat Seimbangkan periuk fﬂalaman keluli .tz?\han
karat dengan memusingkannya ke kiri dan
tidak seimbang K
anan.
E5 3. Terdapat bahan asing di antara

periuk dalaman keluli tahan karat

dan plat pemanas

Keluarkan sebarang bahan asing sebelum

digunakan.

4. Kerosakan pada dasar periuk

dalaman keluli tahan karat

Sila hubungi bahagian perkhidmatan
selepas jualan

5. Kerosakan pada panel kawalan

Sila hubungi bahagian perkhidmatan
selepas jualan

18




SPESIFIKASI PRODUK

Nama Produk

Periuk Nasi Rendah Gula Noxxa

Model

LSR822

Saiz

340 x 270 x 246mm

Kapasiti Memasak Maksimum

Nasi rendah gula: 3 cawan beras
Nasi putih biasa: 10 cawan beras

Voltan 220-240V~ / 50-60Hz

Penggunaan Kuasa 1000W

Berat 6.07 Kg

Kapasiti Periuk dalaman keluli tahan karat 5L / Penapis Seramik 3L

19



ONoxxa

...making people happy
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Low Sugar Rice Cooker
Model no. LSR822
INSTRUCTION MANUAL
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using this product, safety precautions should always be observed as follows:

1.
2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.
19.

20.

24

Please read through the WHOLE INSTRUCTION MANUAL before using the product.
Make sure the unit is well plug into place.

Make sure the plug is well inserted into place. Do not share the same outlet with other
appliances.

Poor contact between the socket and plug would result in an accident of fire.

Keep the unit out of reach of children and infants, and instruct children not to play with the
product.

Do not use the unit on unstable or non-heat resistant desk or countertop.

Do not use the unit near a wall or furniture, the hot steam and heat from vent might damage
them. Keep it away from any wall or any furniture at a distance of at least 30cm. Always store
it in a dry place with good ventilation.

Do not insert any needle or sharp metal parts into the vent or gap of the unit. This might
cause electric shock. Clean the lid regularly. Make sure a crisp click sound is heard each time
when you close the lid.

Do not place anything into the housing other than the inner pot.

Only the ceramic strainer and stainless steel inner pot included with this product can be
used. Do not use any cooking pot or cooking containers other than the one provided with
the unit.

Always use the provided inner pot for cooking and do not operate until the inner pot is well
in its place.

Do not place the inner pot on stove-top or over other cookware for heating. It may cause
damage.

During operation, do not move the product or take the inner pot out. Do not open the lid
during cooking. This might result in spillage and scald.

When using the product, hot steam is generated from the steam outlet. Stay away from the
steam outlet to avoid being scalded.

Do not cover the hot steam vent when operating the product. Otherwise, it will damage the
unit.

Do not use the unit in a high temperature, high moisture or high altitude place.

Do not wash the rice in the inner pot. It is suggested to wash in other container and then
place the washed rice into the inner pot.

Handle the ceramic strainer with great care at all times.

If any damages found in the inner pot or ceramic strainer, please do not use it again. Please
contact after sales service department to purchase a new one.

Always observe and check the surface of the heating plate and the bottom of inner pot,
make sure there is no food residual. Make sure both surfaces are clean and flat.
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Do not exceed the maximum cooking capacity when cooking. It may cause poor cooking,
overflow of rice, or malfunction.

Make sure to unplug the unit before cleaning.
Let it cool down naturally before cleaning.

Use a damp cloth to clean the outer body. Never place the unit under running tap water or
immerse the unit in the water.

The stainless steel inner lid can be removed for cleaning each time after use.
Unplug the unit if it is not in use. Store it in a clean and dry place only.

Stop using if the power cord is damaged or worn out. Please contact the after sales service
department for replacement.

If the appliance is not working as it should, has been dropped or damaged, left outdoors
under extreme weather conditions or dropped into water, do not use it and send to the after
sales service department for proper service or repair.

If there is any error code on the screen, turn it off and unplug it first. Please refer to the
troubleshooting table on page 18 before contacting the after sales service department for
service and repair. Do not attempt to do any maintenance by yourself.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory, or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Close supervision must be provided when this appliance is used by or near children.

GETTING STARTED: Before First Use

Make sure the voltage in your house is 220v.

To use the product, first open the box and take the unit out. Take off all detachable
components such as inner lid, inner pot and ceramic strainer to wash them. Wipe the
exterior of the unit with a damp cloth.

Do not use harsh or abrasive cleaners on any part of the machine.

Place and use the unit on a clean and flat surface, and do not place inflammable materials
close to it.

THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY

THE MANUFACTURER AND NOXXA ACCEPTS NO LIABILITY
IF THE APPLIANCE IS USED FOR COMMERCIAL PURPOSES
OR IN ANY MANNER WHICH DOES NOT COMPLY WITH THE
OPERATING INSTRUCTIONS.
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PARTS AND ACCESSORIES

Steam Outlet

Display Screen
Control Panel

Lid

Lid Open Button

Socket

Ceramic Strainer .
Accessories

<

—~—

Stainless Steel Measuring Cup

Inner Pot

Inner Lid
With Gasket /

Rice Spatula

Inner Housing

Heating Plate

Power Cord
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CONTROL PANEL

LED Display
(operation/time display)

Menu Light

Start
Button

Keep Warm /
Cancel Button

Time Adjustment
Button (+/-)

Delay Timer Menu
Button Button
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FUNCTIONS AND PROGRAM

Default Time Cooking Time Temperature Max qu'md Rec.:ommended
Menu Iha— Range Q) / Ingredient Rice : Water
. (hh:mm) Capacity Ratio
. rice temp, water 3-5mm
LOVY Sugar 0:30 . Not adjustable around 3 cups above rice
White Rice (count-down time) o of rice
140°C surface
) rice temp, water 5-8mm
II;/IOL\:;ItiSL:g;r Rice (count»?:lfv?n time) Not adjustable around ?)fctif: above rice
9 140°C surface
) rice temp,
Rice 015 Not adjustable around 10 cups 1:1or1:1.2
(count-down time) 140°C of rice
Soup 1:00 1:00 - 2:00 100°C up to
10-cup line
. o 3 cups up to 8-cup
Porridge 1:00 0:40 - 1:30 100°C . .
of rice line
Sterillize 0:20 0:20 - 0:30 100°C up to
1/5 line
Stir Fry 0:10 0:01-0:30 150°C
Yogurt 8:00 6:00-12:00 | 42°C - 45°C up to
10-cup line
Slow Cook 2:00 0:30 - 12:00 89°C up to
10-cup line
Steam 0:15 0:15 - 1:00 100°C up to
1/5 line
24 hours for
Keep Warm accumulated 00:30 - 24:00 | 60°C-80°C
warm time
Preset 0:30 0:30-12:00
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e (552 () S

B Low Sugar White Rice &
Low Sugar Multigrain Rice

(Use stainless steel inner pot and ceramic strainer)

1. For low sugar rice, the maximum cooking capacity is 3 cups of rice. It is
suggested to add water to cover the raw rice and keep the water level 3 mm
higher than raw rice. (You may adjust the water and rice according to your
preference).

[ 3mm higher

2. Press EMENU button to select LOW SUGAR WHITE RICE or LOW SUGAR
MULTIGRAIN RICE, -- -- will flash on the screen. Press START button to start.

3. The unit begins to heat up. For Low Sugar White Rice, the screen will show
00:30 and start to count down when the water is boiling. For Low Sugar
Multigrain Rice, the screen will show 00:45 and start to count down when
the water is boiling.

4. The unit will beep when the count-down process completes. It will turn to
KEEP WARM automatically. The longest time for keep warm is 24 hours.

5. Press the KEEP WARM|CANCEL button to stop the unit and return to
standby mode -- -- .

e For low sugar white rice, Maximum 3 cups rice, add about 10 cups
water to the 5-cup line.

e Standard cooking time: About 45 to 50 minutes for white rice.
About 60 to 65 minutes for brown rice.

e Cooking time may vary depending on the amount of rice and water.
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Low Sugar Rice Cooking Technology

STAGE 1
BOILING

Rice is soaked in water and then

boiled with high temperature. Water
will circulate in and out of the ceramic
strainer to remove unhealthy starch from
the rice grains.

STAGE 2
LEACHING

Rice starch will leach into the water and
then into the inner pot and isolated
from the rice.

STAGE 3
STEAMING

Rice is cooked with optimum simmering
and steaming process with precise
thermo probe control.

® Reduces up to 41% starch content from rice
e Suitable for those who are health conscious.
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Cancel Preset

Rice
(Use the stainless steel inner pot only)
10 cups of rice for maximum cooking capacity. Suggested ratio between

rice and water is 1:1 or 1:1.2. (You may adjust the water and rice according
to your preference).

Press EMENU button to select RICE function. -- -- will flash on the screen.
Then press the START button.

The unit begins to heat up. The screen will show 00:15 and start to count
down when the water is boiling.

It will beep when the cooking process is done and turn to KEEP WARM
automatically.

Tips:
e The rice tastes the best within 15 minutes after it turns to KEEP WARM.
e Depending on the different types of rice, the rice may sometimes stick

to the bottom of the cooking pot. For easy cleaning, soak the cooking
pot in water for 15 minutes before cleaning.

31



4
&

32

—_—

39

rrn
(AN NANAY
7
—o~
Voo i Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @5 + —
Cancel Preset

Soup

(Use stainless steel inner pot only)

Press EMENU button to select Soup function. 01:00 will flash on the screen.
Set your desired cooking time from 01:00 to 02:00 by pressing the +/-
button. Then press the START button.

It will beep when finish count down and turn to KEEP WARM.

* Do not exceed the 10-cup marking in the stainless steel inner pot.
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Keep Warm @5 + — @
Cancel Preset Start

Porridge
(Use stainless steel inner pot only)

Press EMENU button to select PORRIDGE function. 01:00 will flash on the
screen. Set your desired cooking time from 00:40 to 01:30. Then press the
START button.

The unit will beep when cooking is finished and it will automatically turn to
KEEP WARM.

Tips:

* Maximum capacity of raw rice for porridge is 3 cups of rice. Ratio
for water is about 8 cups of water for 1 cup of rice. Do not exceed the
8-cup marking in the stainless steel inner pot.
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Sterilize
(Use stainless steel inner pot and ceramic strainer)

To sterilize baby products, tableware etc. Fill the stainless steel inner pot
with 2-5 cups of water and place the items on the ceramic strainer.

Press E Menu button to select Sterilize. 00:20 will flash on the screen. Set
the sterilization time from 00:20 to 00:30, then press Start.

* Use only heat-resistant items

* This function can be used to sterilize the stainless steel inner pot before
using it to make yogurt.
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Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @5 + — @
Cancel Preset Start

Stir Fry

(Use stainless steel inner pot only)

Add the appropriate amount of oil into the inner pot as indicated in your
recipe.

Press the E MENU button to select STIR FRY. The default time 0:10 will be
shown on the screen. Press +/- button to adjust the cooking time from
0:01 to 0:30. Then press START.

The unit will beep when the cooking time is up. You may press the CANCEL
button at any time during the cooking process to end the process.

® When using STIR FRY function, do not close the lid.

e DO NOT leave the unit unattended when the STIR FRY function is on.
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B Yogurt
(Use stainless steel inner pot)
Menu Default time Temperature Timer
Yogurt 8 Hour 42 -45°C 6:00 - 12:00

Fill the inner pot with milk and yogurt starter, stir well.

Press EEMENU button to select YOGURT. The default time 08:00 will flash
on the screen. Set your desired fermentation time from 06:00 to 12:00.
Then press START.
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SIS0

B Slow cook

(Use stainless steel inner pot)

Press E/MENU button to select SLOW COOK. 02:00 is flashing. Set your
desired cooking time from 0:30 -12:00. Then press START.

The unit will beep when cooking is finished and it will automatically turn to
KEEP WARM.
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SISIOIRIHIE

(Use stainless steel inner pot and ceramic strainer)

B Steam

Add 2-5 cups of water into the stainless steel inner pot and
place the ceramic strainer into the inner pot. Place food on a
heat-resistant plate or food container and place it on the
ceramic strainer. Close the lid.

Press EIMENU button to select STEAM. 00:15 is flashing.
Set your desired steaming time from 00:15 to 01:00. Then
press START.

The unit will beep when cooking is finished and it will
automatically turn to KEEP WARM.

* DO NOT exceed the 1/5 line in the inner pot when
filling in water.
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B Keep Warm | Cancel

All functions will turn to keep warm automatically after finish cooking
except STERILIZE, STIR FRY, and YOGURT. The longest keep warm time

is 24 hours.

During its working status, press KEEP WARM|CANCEL, the unit will stop
working.

In standby mode -- -- , hold the KEEP WARM|CANCEL button for 2 seconds,

the unit will start the KEEP WARM function.

To reheat rice
(Use stainless steel inner pot)

Fill the inner pot with cooked rice and add in some water.

In standby mode, press KEEP WARM|Cancel button to select KEEP WARM.
00:30 will flash on the screen. Set your desired keep warm time from 00:30
to 24:00. Then press START.
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Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @
Cancel Start

B Preset (Delay Timer)
It allows you to cook the food at a later time.
The longest delay time is 12 hours.

Set the cooking function first, and then press PRESET button to set your
desired delay time.

Then press START to start count down.

The unit will finish delay time first and then start cooking.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Tips:
® Make sure to clean after removing the power plug.

e For safe use, do not spray water or clean the product with benzene or thinner.
e Ifitis not properly cleaned, it may cause odor or bacterial growth.

e Clean after cooling the unit.

1. Use a soft damp cloth to clean the main body of the unit and housing. Ensure the surface of
heating plate is clean and dry.

2. Do not immerse the rice cooker body directly in water.

3. After soaking the stainless steel inner pot and the ceramic strainer in water, wash them with
a soft cloth or sponge.

4. Clean the ceramic strainer carefully so that it does not get cracked.

5. Itis normal for the stainless steel inner pot to discolour. Wipe off stains on the stainless steel
inner pot with vinegar or lemon juice.

6. Remove the inner lid by pressing the release button on the lid cover.
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TROUBLESHOOTING

the stainless steel inner pot and

the heating plat

Error . .
Checklist Action
code
E1 Abnormal temperature sensor at the Please contact the after sales service
bottom of the body department
E2 ) Please contact the after sales service
Abnormal temperature sensor on the lid
department
ES Short circuit of the temperature sensor .
) Please contact the after sales service
under the main body for bottom
L department
electricity circuit
E4 Short circuit of the temperature sensor )
) . Please contact the after sales service
under the main body for top heating
department
element
. . Please contact the after sales service
1. Heating plate deformation
department
2. Out of balance of stainless steel Balance the stainless steel inner pot
inner pot by turning it left and right.
3. There is foreign matter between
E5 Remove foreign substances

thoroughly before use.

4. Damage to the bottom of the

stainless steel inner pot

Please contact the after sales service
department

5. Damage to the control panel

Please contact the after sales service
department
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PRODUCT SPECIFICATION

Product name

Noxxa Low Sugar Rice Cooker

Model

LSR822

Size

340 x 270 x 246mm

Maximum cooking capacity

Low sugar rice: 3 cups raw rice

Regular white rice: 10 cups raw rice

Voltage 220-240V~ / 50-60Hz

Power Consumption 1000W

Weight 6.07 Kg

Capacity 5L Stainless steel inner pot / 3L Ceramic strainer

39




ONoxxa

...making people happy




ONOXO@ ..o

Al= LSR822

{EFIA




42



BEENZ LG 44
IRER 45
FHMECH 46
=HIER 47
IhEES 2R 48
AT HRAE 49
o {EEHE B KR AR AR 2 AR K IR 49
o KiR 51
BTIES 52
o 3 52
* JHE 53
o FEHD 53
o BRY 54
o 124E 54
o ZE 55
o (R 56
o TNZY /IR ERT 28 56
BIRFRSE 57
PSS 58
g 59

43



ERNRBIENE

ERAAFGRN, NVEFUTZEEEEN:

1.

2.

3.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

44

BREERT AIBFAMZEMREFR.

WERF-REBALEBNUE.

BREXBAINERNUE, TESHEMBERLRAE - RIREE,
BESHEAERTSTESSRAR,

BRI RRELENZILERAINME, HRFR/ILEZELFRIAMTA,
BOEAREIFAWANKEFREELERLL™ M.

Efl, BitFRSEENEARARIBED 30 EXNER. BNKEEEREER
RN TR,

BAREAHABENNERBMABALNNBRONERT . XTSI
B, ERERRE. MERSRXEEFRMEERTIIBRNAIMENERE,

B ARAINETRBAISZF,

REEERLET R FOEEERRNTERNAR, B2ERL RN MUIIETE
R TIEER.

WERRENRFZTE, ERNRREIUZEIDIRE.
BEDERRBMARPHEEMKE EFHTINHR. XTESERARITIE .
U

RIESED, 2B~ RINEAR., TRIRPAERITASF. RTEZSH

BYEHZ G,
EALF AN, FREOLSFERZKS. ZEZF[EOL, UKz M.
REEFBNY2E ERZREOL., SWEHBMAEN.

B2ESE. HENS RNt S ERE.
BOEABRPER, BNEEMBRFER, RAEBAFHORBARBS.
DR E IR

WRRMABRNEERBREEARNT, BELER. BHRAEERSENBWIHN
Bin,

SENZARENMARKRENARES, BRIBAEVEBEN. BRMEREL
Fi#.



21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

FTEANTEBIMAITNZERASE. XAESSHEERTE. KRGEHE™
nn?’iﬂiﬁﬁﬂio

BIRBI S AR T Rk .

BIREILKEBRRE.

EREHBLIIE. UDBERRBRAERDBBRK TR EREKP.
FENAZEIURTN. SRXERFRRELETE.

FERERF RN, BRIELET. BEERERET RS .
MRBREBINER, BELER. BHRAEERSBIIHTER.

W%Fﬁ$%ﬁﬁlﬁ\ﬁﬁiﬁ% BEPIHNERIBBRSTRIEAKS, 15
NEBHAZEERRSMITHTELNNE RLEE,

WREELEHMEARE, BEFRINMHKTRER. AREKAERRSE
MTHTRSMAB ZAIESZEG8T . AT EXEBSHTEDTLEE.

@R AEEEHR. RERBHENRBMRZE LﬂﬂﬂmA(@%%z)
A, BIEMMNELESATETENARANTRNERATEENES.

YILEFERLT RN, DTBRERALRE,

W"A"Eﬂi HREMAZN

WRERFPNEER 220 V,

FRALTRN, BRITASEEHBEBRE. RTRAE. AR, BERRSE
FRERRENSEHITEL. BEREATRNIES.,

BDERR B E MBS RNBREAE D .
BEANMKEETSTENRBLER, TERSZBRYRREREENT.

LEF= m R R RE(ER

R AT A 8BS ME I
BRERBNANER, HEEH
NOXXA T #EBIE[IZIE.

45



06D 4

A0
SR
EHER
57

IR

&R Bt

FERNR ME

BENE

=
it

AR

46



{2 EIE

LED 2R
(&fF/E2R)

KESTH

B (B] 2L
B (+/)

L) e
1z ol

EUHIRHE

47



MEESIZR

) et i
- ERIARTE] ZEE o B /RN Y=
b (8 : ) ®:9) | EEC | gmam | KEOK
EEAl
. 0:30 | KRR, | KfIEER
EmEAE (%A E)) TREEE AHE 140°C SR 3 5mm
gy 0:45 A KIREE, " IKATEET K
BRRAR | @ | PR ogiacc | PR semm
" 0:15 | RIREE, w |
7k (ﬁugﬁlﬂql\ﬁj) Z_FIE'LJ:_I.TE ﬁ}ﬁ% 140°C 10 W?k T:1or1:1.2
S . ) Do . pra
% 1:00 1:00 - 2:00 100°C 1047 Lot
\ , a1 . | kiR
W 1:00 0:40 - 1:30 100°C SHK e
o , S . A3
HE 0:20 0:20 - 0:30 100°C 15 Br
b0 0:10 0:01-0:30 150°C
B 8:00 6:00-12:00 | 42°C - 45°C il
' ' ' 10-#F &t
- , 1o , 553
{81 2:00 0:30 - 12:00 89°C 10AF Eh5
-
T o 4E _ 1. o A=
%EE 0:15 0:15 - 1:00 100°C /5 Gt
1R8 24 \BHMRSE | 00:30-24:00 | 60°C - 80°C
FER 0:30 0:30-12:00

48




SAIIRLE

rrn
000
o
Winte Rics it 18 Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam

ey (#=)12)(+) ()

W EREEKIR A RRERARKIR
(ERTERARBEEIRR)

1. J[FEIERER, RATETEN 3 HRKIR, BIMAKBRLEX,
KAIS TR 32K, (RATMMRYEH SHNEIFRBKENXKIR).,

2. 1% EMENU 1£513%3 LOW SUGAR WHITE RICE ({4 H KR) or
LOW SUGAR MULTIGRAIN RICE ({E#EZ445K1R), - - BERE L
A%, 2 START (FiR) IRHFIRER.

3. BIRWARTE. NTREESK, FERGENKHBRNET 00:30 #
FHABIEGT .. NTEERER, BRRBEKABNER 00:45 7
FHARIEITR,

4. BIECHRERSTHE, AUEREEES, ©E5BERMA KEEP
WARM (fRi&) THEE. 1%§%H]‘|Eﬂa—tcm4/]\ﬂ]‘

5. 1% KEEP WARM|CANCEL ({Ri8IBUH) 124, FEr-mEEHRE, HiR
B, - - &3,

o MWTHEHEAXK, &Z 3 KR, AL 10 #K,
RBISHALAT L

i’]a-a% 60 EIJ 65 "’iﬁF
o RENBEFRESEXKRMKDEMERAE,

49



50

EFERIREERA

EMER

i | EEhE

ARBEAEKF, RERSEEHR.
P EIEIRE B TOK1ERR,
EFRRRIRR RN .

TEMERARRENKFSRKDE,

KIRRARENERRRIEM
TR EIRMIES,

o FDKIRA 41% SEMEE.
s EETIEERREIRNAL,



-

nr-rnr
Lo
—0-
o uger s, Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam

)G E

H KR
AXBF RHENAR)

1. BRARETENIORKR, BIKSKNLFINTIE.2,
(fREIURIE B A BB R K RAKR).

2. # EMENU (8) $%55%88 RICE CKR) ThAE, -- - SIEREE L NG,
SRIEHR START (FF44) 1240,

3. HEFFATHE. FEBER 00115 HEEAABNFHAGIEKIT,

4. ZEIRSTRE, FRRREMMEEEEE KEEP WARM (1Ri8) Ih4E.
NI

o RIRRIBF15D TR IRERTE.,

o RIFTEREMAKIR, RKIRBNTESMERE.
RNTBEFR, BRFRARRERREEKP 1558,

51



4
&

—_—

% %

52

rrn
(AN NANAY
7
—o~
Voo i Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @5 + — @
Cancel Preset Start

ZES
(RAFREBAR)

% EMENU (328) 1#28i%#F SOUP (77) IheE. 01:00 REFE LN,
1 +/- IR T AN EIZE S 01:00 E 02:00, A/FHZ START (FFi4)
74,

RIEIT IS RIS SR RS H A% 7y KEEP WARM ({R)R) IhEE
o BRZKBERNBITERARPH 1077447,

r-rrn
e
N | 7
~o~
ke i 8 Rice Soup Pdrridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam

=2+

55
AXBFAENAR)
1% EMENU (3 2) 1%503% PORRIDGE (3) IhaE, 01:00 JSERE LA,

BATENZERNEIRE RN 00:40 & 01:30, 4A/FHR START (FFi4) Friaiks,
ZERHE, FRakHEEE, BTN KEEP WARM ({R:8) ThEE.
V1LY

o BWAERRKTER MK, KEILEHILA 1K 81FK,
P DEI T EMARPEY 84T,



69

=

rrrnr
R N
Wit R it Rice Soup Porridge
o=
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @6 + — @
Cancel Preset Start

HE
(T ERARTIPTEIRER)

BT2/LAm. BESHTES. BTEWMARMA 2413 5K,
IERERRBARR, REENRRERERRL.

& EMENU (358) #£51i%3%¥ STERILIZE (EE) Ik,
00:20 BERE LN, 1S HSTEIZER 00:20 E 00:30,
SRIGHR START (FFi&) =4,

o (XFIMEMMmAMH
o IEIhEER BT HFBR B A HIMAREITES.

nr-rnr

White s it Rice Soup Porridge
—0-—
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @5 + —
Cancel Preset
203
(ERTENAR)

RE|EDGRE, ERRPIMANEENHE.

% EMENU (525) $#%251i%$% STIR FRY (B10).
BRINRTIE) 0:10 BERTERE L, & +/- IRHGTENEM
0:01 3% 0:30, #Af5 START (FFir) taizH.

FEMNBEEMEEN, FRRIAHMEES, GAMEREIRERBENET

CANCEL (BUH) #RHllsRERIZIRE.
o (ERHWINGERN, BOELET.
o HHWINEERNY, BEDIULTREAEE.



nr-rr

Whike Res firiths Rice Soup Porridge
~o-—
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm @6 + — @
Cancel Preset Start
W B
(ERTHENALR)
IneE ERTARTB] B ERTER
231 8/\BF 42 - 45°C 6:00 - 12:00

BHMARERBRDEIAAR, #9459,

=EEF, AER BMENU (K2) #%2Hi%F YOGURT (E£9)) IhgE.
BINZT R ER 8:00 ZERE LK. #% 06:00 F 12:00 HKIREMRBEN
I8, SAEHR START (FFR)1RE,

nr-rnn
[Ny NN

Ve Foae et Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Sl_ow%b;k Steam
Keep Warm ®° — @
[CanceJ [Preset] [+] [ ] [ Start I
m 18
(ERTEINALR)
% EMENU (522) #24i%$% SLOW COOK (124%) ThEE, 02:007EREE N
BEREMNZENEIEERN 0:30 & 12:00, fA/G51% START (FFiA) 124,
FTERHE, FREALEES, BN KEEP WARM (f7)2) IhEE.
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Vinke Res WG Rice Soup Poriidge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm E“ + — @
Cancel Preset Start

(ERTHNARFPIEIRR)

MAN2-SHRAGATERART, HBEERRIAARTD,
ERMBAERRNRFHENSET, HECHEBEIRR
B, RESLEF.

00:15 ERENE, BEEEIRERN 00:15 E 01:00,
SR[53% START (F18) 3241,

ZERRE, FRagkEEES, HEBER
KEEP WARM ({#38)IN8E,

o BRKAABERRPE 1/5447.
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Wte e W Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
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fRIBIEUH
FR7T STERILIZE (jEZ) . STIR FRY (3##4>) 1 YOGURT (E&13) Ihaesh, EREIN
BEERESHEHSBMENRBINEE. REMRBEN24/)\0,

EFERIERST, % KEEP WARM|CANCEL ({R38[BUH) %44,
ANIEEELIE,

EFHIAST, $2 KEEP WARM|CANCEL ({#E|8UH) #2710,
IS BRIRINEE.
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(ERTEENAIR)
BEIFARIRRARE, MADIFK.

EFHIAST, #% KEEP WARM|CANCEL ({RE|BUY) 1R 250 ikiR
{RIBINEE, 00:30 BETREREL.
BIEBENREREIRE N 00:30 E 24:00, #AfS1R START (FFi4)1%4.
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et o it 8 Rice Soup Porridge
Sterilize Stir Fry Yogurt Slow cook Steam
Keep Warm + — @
Cancel Start

gy (RERERT23)

ERILITERRERY.
RIKIERM A 12/,
BRIREREIGE, AGHE PRESET (1Y) IR EMBEIERAVATE,

PRIG¥R START (FH18) 1R ARG,
KSR EEERIE, RETFERE.
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o WRBRIE T EIRELEER .

o ATREER, BONERMMEE™R.

o ARNTEEBFRTE, THESSHEERSMELE.
o FERAHET Bk,

ERARREHEBEANN ARG, BRINPRREF S TR,

BDEBIRENZZNAKF,
BAENARTBRERRDEEKTE, BRHIERER.

BRI EIRR, IUBHIER,

TENARAR T ZECDHEERIR. ABEIITHETBRETENRANGE.

RTAE ENBERRE, WMEDTHE.
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15 & VCES

E1 | EREEEERNEZRE BRAERRSE

E2 | EFERERNZHFE BRAERRSE

E3 | ENESBREASEERN IR LG BRAEERSE

E4 | ENIEBIIATTHANRE RN 2R R 4 AR BRAEERSE
1. IOPRIERZ BRARERRSE
2. TERRBKE BEARERDRTERERNAR
3. THEWARS AR ZEEZ EARMEEREM.

e 4. TNENAREBHRA BRREERSE
5. IEHIEARIRT BRAERRSH
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= ERATR Noxxa fEEFRIRE

BS LSR822

Rt 340 x 270 x 246mm

BE 220-240V~ / 50-60Hz
R 1000W

B8 6.07 AT

BE SLAEMANR / SLIEIRR
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...making people happy




